
 

 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
 

  



Gıda Pülverizatörü, her türlü gıda ile temas için tam uyumlu olacak şekilde 
tasarlanmış ve özel malzemelerle üretilmiştir.  CE belgesine sahiptir. 
 
 
 

Pastacılık, fırıncılık, şekerleme, gıda işleme fabrikaları, lokanta, ızgara işlerinde 
kullanıma uygundur.  
 
 
 

Su, yağ, sirke, süt, tuzlu su, eritilmiş tereyağı, karamel, şurup, yumurta v.s. 
püskürtmeye uygyndur.  
 
 
 
 

Yağ nozulu ve daha kıvamlı maddeler için yelpaze nozulu kullanılabilir.  
 
 
 
 

Sıcak sıvıları püskürtmek için kullanılabilir. (Maksimum 60ºC) 

- Gıda ile temasa dayanıklı plastik parçalar ve contalar. 

- 3,5 bar / 50 psi basınç emniyet valfi. 

- Kolay doldurma ve temizleme için geniş ağız. 

- Ergonomik dizayn. 

- Yarı saydam seviye göstergeli sağlam tank. 

- Temizleme ve bakım için aletsiz kolay montaj ve sökme. 

- Yağ püskürtme ve yelpaze püskürtme nozulları. 

 

 

 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

  

 

 

 
 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

TEKNİK ÖZELLİKLER  
TOPLAM KAPASİTE 1,50 Litre 

KULLANIM KAPASİTESİ 1 Litre 

SARFİYAT (3 bar basınçta) 0,50 Lt./dk. 

BÜRÜT AĞIRLIK 0,60 Kg 

NET AĞIRLIK  0,46 Kg 

MAKSİMUM BASINÇ  3,5 bar – 50 psi 

LOJİSTİK BİLGİLER  
BİRİM BAŞINA HACİM 0,006 m3 

KOLİ ÖLÇÜLERİ 16 x 16 x 27 cm 

1m3’TEKİ ADET 150 Adet  

ÜRÜN KODU 8.17.81 

VAN Ofis : 
Hafıziye mh. K.Karabekir Blv.  
Goldvan İş Mrk. A Blok No:24  
65100 İpekyolu  
Van - Türkiye 
 

Tel : +90 432 215 88 57 
Gsm : +90 506 652 58 08 
iksprayers@cemfa.com.tr   
www.cemfa.com.tr 
www.iksprayers.com 

 

Cem-Fa İlaçlama  
Ltd. Şti. 

Goizper Group 
Growing  through  cooperation 

 

SAKARYA Ofis : 
Erenler mh. 1201. sk.   
Meydan 54  A Blok Kat:2 No:30 
54200 Erenler  
Sakarya - Türkiye 
 

 
 

 IK FOOD  1.5 


